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LUNES A DOMINGO

Pernil de cerdo
con arroz kesu,

mandioca y limon............. 48 mil
Sorrentino relleno

de pollo con ragu

Y queso sardo............. 48 mil

Sorrentino capresse
con salsa tres quesos
Y DOSTO oo 42 mil

DE LA SEMANA - 43 ML

Mix de lechuga, rucula, albahaca, hummus de
coliflor, durazno seco, remolacha fresca, maiz
dulce, fideo tostado, alino de manzana.

VIERNES, SABADO Y DOMINGO

Milanesa de carne

con ensalada TUSa. . e e enenenenenennnsn. 55 mil
Todos los
platos
vienen con
Milanesa de pollo , Pe
con ensalada TUSa. eeneeneveeneennennnss 50 mil del dia.
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- GOMIL ASADO A LA OLLA
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' INCLUVE 1 GUARNICION: P2pas panaderas amozkest,

. 50 ML GRILLE DE POLLO
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SOpa de Pescado NN
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: 45 ML VORI VORI DE PO[[O "*#
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EL SABOR MAS ESPERADO DEL ANO

VITEL TONE

GUASU MEDIANO




DANESA DE PIONONO DE
~FRUTOS ROJOS FRUTOS ROJOS
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TEMPORADA DE
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~ Todos los dias
en Ycua Satiy
- Las Mercedes



DE JAMAICA &

Fortalece el ‘ Desinflama ‘ Rica en ‘ Bajala

sistema inmune y mejora antioxidantes, presion
y cuida la piel la digestion vitaminaCy A arterial
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/ YUNTA DE CAFECITO Y CREMA CATALANA

iTu almuerzo o cena con final dulce!
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CREMA CATA[ANA
,, L CARAMELIZADA
" 13MIL _(
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