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MARINERA DE CARNE

con arroz primavera
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’ TALLARIN VERDE

con estofado de peceto y queso sardo
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TALLARIN VERDE

con pomodoro muzzarella frescay albahaca frita
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P » Mix de lechuga, rucula, albahaca, garrapinada de
: . frutos secos, huevo duro, pepino fresco, melon con
' & L menta, batata asada, locro amarillo, alino de kiwi.
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MILANESA DE
CARNE GRATINADO
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MILANESA DE
POLLO GRATINADO

con mezclum y repollo
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EL SABOR MAS ESPERADO DEL ANO

VITEL TON

GUASU MEDIANO




DANESA DE PIONONO DE

~FRUTOS R0JOS FRUTOS ROJOS

“ " TEMPORADA DE

FRUTOS ROJOS
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VACIO AL HORNO ML |
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Papas panaderas arroz kesu
. g ensalada mixta
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PIRA CALDO

Sopa de Pescado
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AGUA SABORIZAL
. DEJAMAICA &

Fortalece el ‘ Desinflama ‘ Rica en ‘ Bajala

/
A

sistema inmune y mejora antioxidantes, presion
y cuida la piel la digestion vitaminaCy A arterial



__ Todos los dias =
en YcuaSatiy
- Las Mercedes
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YUNTA DE CAFECITO Y CREMA CATALANA

iTu almuerzo o cena con final dulce!







CREMA CATALANA
CARAMELIZADA
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